
gültig ab 07.11.2024 

Vorspeisen & Suppen 
 
 
Steak Tatar | 14.50 
 

vom Rind/gebackenes Eigelb/Senfkohl & Kaperncreme 
 
 
Gänseleber Parfait | 14.50  
 

Quittegel & Ragout/Gewürzbrioche 
 
 
Zwiebeltartlet | 10.50 
 

Sauerrahm/Apfel/Röstzwiebeln & Sud 
 

 
 

 
Salatschüssel zum Teilen 
Feldsalat/geröstete Kürbiskerne/lauwarme Schalotten 
Gupfkäse/Rapssenf- oder Kürbiskernöl Dressing 
 

kleine Schüssel 2 Personen | 16.00   
mittlere Schüssel 3-4 Personen | 26.00   

 große Schüssel 5-6 Personen | 36.00    
   
     
 
 

Geflügel Consommé | 10.50 
 

Teigtasche mit confierter Geflügelkeule 
 
Apfel & sellerie cremesuppe | 9.00 
 

Apfelchip/Selleriehonig 

 
Küchenzeiten 
Donnerstag bis Sonntag von 18 bis 20:30 Uhr 
Samstag, Sonntag & feiertags von 12 bis 14 Uhr 
Tageskarte täglich von 14 bis 17 Uhr 
 
 
Änderungen vorbehalten  



gültig ab 07.11.2024 

 
Hauptgänge 

 
 
 
Duett der Gans | 37.00 
 

von Brust & Keule/Preiselbeer Rotkohl/Semmelknödel 
Maronen/Jus 
 
 
Die Entenbrust | 33.00  
 

rosa gebraten/Rosenkohl/Kartoffelriegel 
eingelegte Holunderblüte & Jus 
 
 
Das Wildschwein | 28.00 
 

Rücken im Tramezzinimantel/Topinamburcreme/Grünkohl 
Kohlmayonnaise & Wildrahmjus 
 
 
Das Wiener | 28.00 
 

gebackenes Kalbsschnitzel/lauwarmer Kartoffelgurkenspecksalat 
Preiselbeer & Zitrone 
 
 
Der Zander | 28.00 
 

Filet auf der Haut gebraten/Steckrübe/Karotte 
Austernseitlinge & Fischjus 
 
 
Der strudel vegetarisch  | 25.00 
 

gefüllt mit Lauch & Gupfkäse/Rote Bete/geröstete Walnuss 
 
 
Süßkartoffel Schupfnudeln vegan  | 23.00   
 

dreierlei Pilze/Mangold & Sonnenblumenkerne 
 

 



gültig ab 07.11.2024 

 
 
Dessert 
 
 
Die Bratbirne | 11.00  
 

Ragout von Bratbirne/Zimtkrapfen & Rahmpudding 
 
 
Der Schokoladentraum | 13.00  
 

Schokoladen Fondant Riegel/Hasselnussnougat & Zwetschgensorbet 
 
 
Der Käse | 15.50 
 

von der Lüningsberger Hofkäserei/mild/würzig/cremig 
 
 
…oder fragen Sie nach unserem hausgemachten Eis 
 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

  


